Restaurante Caique

Sugestdes do Chef

Entradas
Burrata com rucula, tomate cereja e pesto
(acompanha torradas)
Lula crocante (280 gr com aioli de paprica picante)

Executivo no Caique

De 22a 62feira (12hs as 16hs) exceto feriados

\|
A

BUFFET ANDREA TINOCC

$52

$42

Couvert e verrine estao inclusos, pedindo um dos pratos principais

Pratos principais

Blanquet de Vitela ( com arroz negro e palha de baroa )
Namorado noisette(com puré de baroa e banana grelhada)
Bacalhau as Natas( com arroz de brécolis )

Festival de Camardo
(Somente as quintas-feiras)
Bobo de Camardo com arroz e farofa de dendé
Moqueca de Camardo com arroz e farofa de dendé
Fettucine com Camardo ( tomate cereja,pimentaoes coloridos,
azeite e manjericdo

Sobremesas

Crepe soufflé de maracuja
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$ 62
$ 65
$62

$55
$55

$55

$20



