
 

 

Cardápio Réveillon 2026 
 

ESTAÇÃO GOURMET (21HS ÀS 22:30H): 

a) Caponata de berinjela com buquê de rúcula; 
b) Tomate confit; 
c) Salada de lentilha com vinagrete de hortelã; 
d) Salada de mix de folhas, romã e haddock (molho do chefe); 
e) Salada de grão de bico com lascas de bacalhau; 
f) Salada de melancia, ricota, cebola roxa, tomate e azeitona preta; 
g) Mini sanduiche (recheio de rosbife, cheddar e crispe de bacon); 
h) Brioche verde (recheio de kani, cream cheese e manga); 
i) Steak tartar com torradas crocantes de mandioca; 
j) Homus terrine com torrada árabe. 

 

JANTAR (22:30H ÀS 2:00HS): 
 
a) Pernil de porco com molho ferrugem com abacaxi caramelizado; 
b) Rosbife de mignon com molho de mostarda; 
c) Arroz caldoso de frutos do mar; 
d) Risoto com molho de limão siciliano e alho poró; 
e) Farofa de frutas (ameixa, pêssego e damasco). 
 
 
JANTAR INFANTIL (PÉRGOLA): 
 
a) Estrogonofe de carne; 
b) Batata sorriso; 
c) Arroz branco; 
d) Penne italiano no azeite (molho bolonhesa e molho sugo à parte); 
e) Salada de frutas; 
f) Mini brownie. 
 



 

 

 

SOBREMESAS (0:30HS ÀS 2HS): 
 
a) Frutas variadas laminadas; 
b) Banoffe de banana com doce de leite; 
c) Cheesecake de frutas vermelhas. 

 

MESA DE CAFÉ COM PETIT FOUR (1H ÀS 2HS): 
 

BEBIDAS (VOLANTE): 
 
a) Água; 
b) Refrigerantes normal e diet; 
c) Cerveja Amstel; 
d) Espumante Salton Brut. 
 

BAR: 
 
a) Caipivodka (morango, limão, abacaxi e uva);  
b) Gin tônica; 
c) Paradise. 


