
ANDRÉA TINOCO 
BUFFET & ASSESSORIA GASTRONÔMICA 

   

FEIJOADA DE CARNAVAL 2026 
DIA: 07/02/26 

LOCAL: TERRAÇO PANORÂMICO 
 

BATIDINHA DE LIMÃO. 
 

SALADAS: 
Verde com tomate, cebola e palmito; 
Salada de beterraba com laranja e gergelim 
Caponata; 
Homus tahine 

 
CARNES: 
Carne seca; 
Paio; 
Língua; 
Costelinha suína; 
Lombinho; 
Linguiça fina e bacon chips. 
 
PRATOS PRINCIPAIS: 
Moqueca de banana. 
 
ACOMPANHAMENTOS: 
Arroz; 
Feijão; 
Caldo de feijão; 
Pure de abobora; 
Aipim frito; 
Couve refogada; 
Banana a milanesa; 
Laranja; 
Farofa de alho; 
Molho de pimenta. 

 
INFANTIL: 
Gurjão de frango; 
Batata frita; 
Espaguete à bolonhesa; e 
Penne com molho de espinafre e tomate seco 

 
SOBREMESA: 
Frutas laminadas; 
Doce de abobora com coco; 
Doce de banana; 

 

Adultos - R$ 98,00, por pessoa + 13% de serviço 
Crianças de 5 a 10 anos - R$ 49,00+ 13% de serviço 
Crianças até 4 anos cortesia com 1 adulto pagante 


